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Unsere Räumlichkeiten



Café Crème     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .       91, €0

Cappuccino    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .      62, 0€

Latte Macchiato     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .      62, 0€

Milchkaffee     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .      42, 0€

Espresso einfach  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .     81, 0€
        doppelt  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    3 1, 0€

Heißgetränke

Tee (Meßmer)     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   91, 0€
(Hib iskus-Cranberry,  Dar jee l ing Schwarztee, 
Pfefferminztee, Kamillentee, Grüner Tee, Heiße Zitrone)

Heiße Schokolade     . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2,40€

Grog    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    2,40€

Glühwein     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    2,20€

(Café Crème)

(Cappuccino)

(Latte Macciato)

(Milchkaffee)

(einfacher Espresso)

(doppelter Espresso)

(Tee)

(Heiße Schokolade)

(Grog)

(Glühwein)

Zur Kaffeezeit

Kaffeespezialitäten



Erdbeertorte               Frischkäse - Sahne Torte Käse - Sahne Torte

Schoko - Sahne - TorteEierlikör - Sahne Torte

Herrentorte Schoko-Himbeere Latte - Macchiato SahnetorteSchwarzwälder Kirschtorte

Frankfurter Kranz      

Marzipancremetorte   

Torten

Zur Kaffeezeit



Blechkuchen

Apfel - Butterstreuelkuchen Kirsch - Butterstreuselkuchen Marmorkuchen          

DonauwelleMandel - Bienenstichschnitte

Mohn - Butterstreuselkuchen Zwetschgenkuchen    Russischer Zupfkuchen

Käse - Sahneschnitte 
mit Mandarinen 

Zur Kaffeezeit



Fingerfood

Platte mit belegten Brötchen und Canape´s

Deftig belegte Brötchen und 
Baguettescheiben mit Salami, Schinken, 
Hackepeter, Kochschinken und Käse und 
reichhaltig garniert.

Platte mit gefüllten Eiern

Gekochte Eier halbiert gefüllt mit feiner 
Creme und garniert

Rollmopsplatte

Tomate - Mozarella - Platte

Käsespieker

Spicker mit Gouda und Emmentaler, 
Weintrauben und wahlweise kleinen 
hausgemachten Partyklopsen schön 
angerichtet.



 Schweinebraten

Schweinebraten frisch aus dem Rohr in  
Stücken geschnitten, mit Bratensud blanchiert 
und mit deftigem Sauerkaut angerichtet.

 Filet vom Schwein

Mageres Schweinefilet kurz gebraten und fein 
gewürzt. In Scheiben mit einer sahnigen 
Champignonrahmsoße angerichtet. 

 Filet vom Schwein Hawaii

Mageres Schweinefilet kurz gebraten und fein 
gewürzt. Goldbraun mit Ananas und Käse 
überbacken und mit Gemüse der Saison 
garniert.

 Schweinenackensteak mit Röstzwiebeln

Kross angebratene Schweinenackensteaks mit 
Knoblauch und Gewürzen abgeschmeckt und 
gerösteten Zwiebeln garniert. 

 Geschnetzeltes mit Champignonrahmsoße

In der Pfanne geschortes 
Schweinefleischstücken mit Zwiebeln und 
Champignons. Fein gewürzt, mit Sahne 
abgerundet zu einer Rahmsoße.

Warme Platten

vom Schwein



 Saftiger Kasslerbraten auf Sauerkraut

Schweinebraten frisch aus dem Rohr in 
Stücken geschnitten, mit Bratensud 
blanchiert und mit deftigem Sauerkaut 
angerichtet.

 Backschinken im Brotmantel

Magerer gebackener Schinken mit 
Sauerkraut in einem Brotmantel serviert.

 Hartnicks Schnitzelplatte

Der Renner auf allen Buffets. Selbst panierte 
Schnitzel aus magerem Schweinefleisch und 
mit Gemüse der Saison garniert.

 Hausgemachte Partybouletten

Kleine Party Bouletten á 60g aus frischem 
Schweinemett von unserem Metzger aus der 
Region, angerichtet auf einer Platte und mit 
Gemüse der Saison garniert.

 Gefüllte Champignons

Frische Champignons aus der Region gefüllt 
mit frischem Schweinemett von unserem 
Metzger. Mit frischen Kräutern gewürzt und 
mit Käse goldbraun überbacken.

Warme Platten

vom Schwein



 Gemischte Bratenplatte

Reichhaltig garnierte Bratenplatte mit 
Schweinebraten, Kasslerbraten, 
Hähnchenstücken und Schweineschnitzeln.

 Schaschlikspieße

 Minihaxen

Platte mit gegrillten Minihaxen.

 Spanferkelrollbraten

Gegrillter Spanferkelrollbraten in Scheiben 
aufgeschnitten und auf deftigem 
Sauerkrautbett angerichtet.

 ganzes gebackenes Spanferkel

Warme Platten

vom Schwein



vom Rind

 Platte Rinderzunge

Mild gepökelte Rinderzunge am Stück gegart und 
in Butter geschwenkt. Reich garniert mit weißem 
Spargel und Gemüse der Saison.

 Platte mit Rinderrouladen nach Art des Hauses

Rinderroulade nach Art des Hauses, fein gewürzt 
und mit Gurken, Speck und Zwiebeln gewickelt. 
Rouladen werden halbiert und auf einer mit 
Gemüse der Saison garnierten Platte angerichtet. 
Dazu reichen wir eine Bratensoße.

 Rustikaler Rinderbraten

Rinderbraten in Scheiben auf einer Platte 
angerichtet, im Bratenfond übergossen und mit 
Gemüse der Saison garniert.

 Rindergulasch

Gulasch vom Rind, fein gewürzt und mit Sahne 
abgerundet.

Warme Platten



 Wildschweinbraten „Hubertus“

Wildschweinkeule in hauseigener 
Gewürzmischung mariniert und langsam  im 
eigenen Bratensaft gegart. Garniert mit 
Gemüse der Saison.

 Hartnicks Wildschweingulasch

Gulasch aus Wildschwein, aus unserer 
Region, fein gewürzt und mit Sahne 
abgerundet.

 Gespickter Rehrücken mit Pfifferlingen

Gespickter Rehrücken am Stück mit frischen 
Pfifferlingen gebraten. Aufgeschnitten und 
reichhaltig garniert auf einer Platte 
angerichtet.

 Hirschbraten

Zarter Hirschbraten aus der Keule, frisch 
vom Jäger aus der Region. Verfeinert mit 
Bratenfond, angerichtet auf einer Platte und 
mit Broccoli und Blumemkohl garniert.

Warme Platten

vom Wild



 Gegrillte Hähnchenschenkel

Zarte Hänchenkeulchen in hauseigener Marinade 
eingelegt und knusprig goldbraun und schonend 
gegrillt. Auf einer Platte mit Brokkoli, Blumenkohl 
und feinen Babymöhren angerichtet.

 Hartnicks zartes Frikassee

Zartes Hühnerfleisch mit Champignons, Spargel, 
Blumenkohl und Hackfleischbällchen, fein gewürzt 
mit Weißwein abgelöscht und mit Sahne 
abgerundet.

 Zartes Putenrahmgeschnetzeltes

Zartes Putengeschnetzeltes von der Brust mit 
Zwiebeln gebraten, fein gewürzt und mit Sahne 
verfeinert. 

Warme Platten

vom Geflügel



 Variation gedünsteter Fischfilets

Verschiedene Fischfilets schonend gedünstet, mit 
feiner Dillsahnesoße angerichtet und mit Brokkoli 
garniert.

 Gemüseauflauf

Verschiedenes Gemüse der Saison, in feiner 
Rahmsoße und mit zart schmelzendem Käse 
überbacken.

 Panierter Blumenkohl

Warme Platten

mit Fisch

mit Gemüse



 Käse - Schinken - Platte

Eine große Platte belegt mit verschiedenen 
Käsesorten, Vetschauer Bauernschinken und 
Lachsschinken, garniert mit Butterröschen und 
Salat.

 Käseplatte

Auf einer großen Platte verschiedene Sorten 
zartschmelzender Scheibenkäse angerichtet und 
reichhaltig garniert.

 Salami - Schinken - Platte 

Eine große Platte belegt mit  Bauernschinken, 
Lachsschinken und Salami vom Metzger aus der 
Region, garniert mit Butterröschen. 

 Schlachtfestplatte

Auf einer Platte angerichtete Hausmacher 
Spezialitäten vom Metzger aus der Region, wie 
Blut-und Leberwurst und Hackepeterbällchen, bunt 
garniert und rustikal angerichtet.

 Hackepeterschwein

Auf einer Platte angerichtetes handgeformtes, 
gewürztes Schweinemett vom Metzger aus der 
Region. Garniert mit gehackten Zwiebeln und 
Salat.

Kalte Platten



 Gemischte Aufschnittplatte

Eine große Platte belegt mit verschiedenen 
Käsesorten, Bauernschinken und Lachsschinken, 
Salami, Pasteten, garniert mit Butterröschen und 
Gemüse der Saison.

 Gemischte Bratenplatte

Auf einer großen Platte  verschiedene Sorten 
Bratenaufschnitt, Schwein, Kassler, Zunge, 
reichhaltig garniert mit Butterröschen und Gemüse 
der Saison.

 Fischplatte

Verschiedene Sorten geräucherter Fisch auf einer 
Platte angerichtet und reichhaltig garniert.

Kalte Platten



Salate und Obst

 Gemischte Salatplatte

Mit Eisbergsalat, Weißkrautsalat, 
Möhrenrohkostsalat, Tomaten, Gurken, Paprika 
und Oliven.

 Gurkensalat

 Tomatensalat

 Bohnensalat

 Rohkostsalat - Weißkraut

 Rohkostsalat - Möhren

 Hausgemachter Kartoffelsalat

 Hausgemachter Nudelsalat

  gemischte Obstplatte

Reichhaltig belegte Obstplatte mit Bananen, 
Äpfeln, Orangen, Ananas und mit Weintrauben 
garniert.

Alle unsere Salate werden stets frisch in unserem Haus für Sie zubereitet



Beilagen

 handgespritzte Butterröschen

  gemischter Brotkorb

 Bratkartoffeln

 Petersilienkartoffeln

 Gebratene Rosmarinkartoffeln

 Klöße

 schonend gegarter Naturreis

 Kroketten

 Pommes Frites

  feines gedünstetes Buttergemüse

 Hartnicks Rahmchampignons

  Hausgemachtes Apfelrotkraut

  Fasssauerkraut nach Art des Hauses

 Frischer Spargel mit Sauce Hollondais (nur in der Spaergelzeit)

 Feine Braten - Sahnesoße zum Schwein, Rind, oder Wild

 Die Menge der Beilagen erfolgt in Abstimmung mit Ihnen,
 bzw. auf der Grundlage der Personenanzahl



Desserts

 Schokoladenpudding

 Vanillepudding

 Zitronencreme

 Quarkspeise mit Kirschen



Unsere Buffets
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