Restaurant & Partyservice Hartnicks
Am Anger 16

03116 Drebkau OT Siewisch

Tel.: 035602 / 888

Mail: info@hartnicks.de

homepage: www.hartnicks.de

Restaurant und Partyservice

Sie feiern - Wir liefern!

Restaurant und Partyservice Hartnick,
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Unsere Raumlichkeiten




Kaffeespezialitaten

CaféCréme ... ......... ... . ... ...

Cappuccino  ......................L.
Latte Macchiato .....................
Milchkaffee ............. ... . ... ...

Espressoeinfach ......................
doppelt ......................

T Milchkaffee)

( F;;;_ _
"t y
(einfacher Espresso) Qﬂ = 2
. . i ‘(aro;ppe[ier Espresso)
HeilRgetranke
Tee (Mellmer) ... 1,90€

(Hibiskus-Cranberry, Darjeeling Schwarztee,
Pfefferminztee, Kamillentee, Griiner Tee, Heilde Zitrone)

Heile Schokolade ................... 2,40€




Zur Kaffeezeit

Torten

Erdbeertorte Frischkase - Sahne Torte Kéase - Sahne Torte
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Schwarzwalder Kirschtorte Herrentorte Schoko-Himbeere Latte - Macchiato Sahnetorte

Schoko - Sahne - Torte Frankfurter Kranz




Blechkuchen

Apfel - Butterstreuelkuchen Kirsch - Butterstreuselkuchen Marmorkuchen
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Russischer Zupfkuchen Mohn - Butterstreuselkuchen Zwetschgenkuchen
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] / Pay -

Mandel - Bienenstichschnitte Donauwelle Kéase - Sahneschnitte
mit Mandarinen




Platte mit belegten Brétchen und Canape’s

Deftig belegte Brétchen und
Baguettescheiben mit Salami, Schinken,
Hackepeter, Kochschinken und Kase und
reichhaltig garniert.

Platte mit geflllten Eiern

Gekochte Eier halbiert gefiillt mit feiner
Creme und garniert

Rollmopsplatte

Tomate - Mozarella - Platte

Késespieker

Spicker mit Gouda und Emmentaler,
Weintrauben und wahlweise kleinen
hausgemachten Partyklopsen schén
angerichtet.




™% vom Schwein

» Schweinebraten

Schweinebraten frisch aus dem Rohr in
Stlicken geschnitten, mit Bratensud blanchiert
und mit deftigem Sauerkaut angerichtet.

» Filet vom Schwein

Mageres Schweinefilet kurz gebraten und fein
gewdrzt. In Scheiben mit einer sahnigen
Champignonrahmsofe angerichtet.

» Filet vom Schwein Hawaii

Mageres Schweinefilet kurz gebraten und fein
gewdlrzt. Goldbraun mit Ananas und Kase
Uberbacken und mit Gemuse der Saison
garniert.

» Schweinenackensteak mit Réstzwiebeln

Kross angebratene Schweinenackensteaks mit
Knoblauch und Gewirzen abgeschmeckt und
gerosteten Zwiebeln garniert.

» Geschnetzeltes mit ChampignonrahmsofRle

In der Pfanne geschortes
Schweinefleischsticken mit Zwiebeln und
Champignons. Fein gewtrzt, mit Sahne
abgerundet zu einer Rahmsol3e.




« Saftiger Kasslerbraten auf Sauerkraut

Schweinebraten frisch aus dem Rohr in
Stlicken geschnitten, mit Bratensud
blanchiert und mit deftigem Sauerkaut
angerichtet.

» Backschinken im Brotmantel

Magerer gebackener Schinken mit
Sauerkraut in einem Brotmantel serviert.

» Hartnicks Schnitzelplatte

Der Renner auf allen Buffets. Selbst panierte
Schnitzel aus magerem Schweinefleisch und
mit Gemuse der Saison garniert.

» Hausgemachte Partybouletten

Kleine Party Bouletten & 60g aus frischem
Schweinemett von unserem Metzger aus der
Region, angerichtet auf einer Platte und mit
Gemluse der Saison garniert.

« Gefillte Champignons

Frische Champignons aus der Region gefillt
mit frischem Schweinemett von unserem
Metzger. Mit frischen Krautern gewirzt und
mit K&se goldbraun tberbacken.

vom Schwein 9™




Warme Platten

™ vom Schwein

+ Gemischte Bratenplatte

Reichhaltig garnierte Bratenplatte mit
Schweinebraten, Kasslerbraten,
Hahnchenstlicken und Schweineschnitzeln.

« SchaschlikspieRe

+ Minihaxen

Platte mit gegrillten Minihaxen.

« Spanferkelrollbraten

Gegrillter Spanferkelrollbraten in Scheiben
aufgeschnitten und auf deftigem
Sauerkrautbett angerichtet.

« ganzes gebackenes Spanferkel




« Platte Rinderzunge

Mild gepdkelte Rinderzunge am Stiick gegart und
in Butter geschwenkt. Reich garniert mit weilem
Spargel und Gemiuise der Saison.

» Platte mit Rinderrouladen nach Art des Hauses

Rinderroulade nach Art des Hauses, fein gewurzt
und mit Gurken, Speck und Zwiebeln gewickelt.
Rouladen werden halbiert und auf einer mit
Gemiuse der Saison garnierten Platte angerichtet.
Dazu reichen wir eine BratensoRe.

» Rustikaler Rinderbraten

Rinderbraten in Scheiben auf einer Platte
angerichtet, im Bratenfond Ubergossen und mit
Gemdise der Saison garniert.

« Rindergulasch

Gulasch vom Rind, fein gewdrzt und mit Sahne
abgerundet.




W om Wild

« Wildschweinbraten ,Hubertus®

Wildschweinkeule in hauseigener
Gewilrzmischung mariniert und langsam im
eigenen Bratensaft gegart. Garniert mit
Gemuse der Saison.

» Hartnicks Wildschweingulasch

Gulasch aus Wildschwein, aus unserer
Region, fein gewdirzt und mit Sahne
abgerundet.

» Gespickter Rehriicken mit Pfifferlingen

Gespickter Rehriicken am Stiick mit frischen
Pfifferlingen gebraten. Aufgeschnitten und
reichhaltig garniert auf einer Platte
angerichtet.

« Hirschbraten

Zarter Hirschbraten aus der Keule, frisch
vom Jager aus der Region. Verfeinert mit
Bratenfond, angerichtet auf einer Platte und
mit Broccoli und Blumemkohl garniert.




Warme Platten

vom Geflugel y

» Gegrillte Hdhnchenschenkel

Zarte Hanchenkeulchen in hauseigener Marinade
eingelegt und knusprig goldbraun und schonend

gegrillt. Auf einer Platte mit Brokkoli, Blumenkohl
und feinen Babymd&hren angerichtet.

» Hartnicks zartes Frikassee

Zartes Huhnerfleisch mit Champignons, Spargel,
Blumenkohl und Hackfleischballchen, fein gewirzt
mit Weildwein abgeléscht und mit Sahne
abgerundet.

« Zartes Putenrahmgeschnetzeltes

Zartes Putengeschnetzeltes von der Brust mit
Zwiebeln gebraten, fein gewirzt und mit Sahne
verfeinert.




% it Fisch

« Variation gedlinsteter Fischfilets

Verschiedene Fischfilets schonend gediinstet, mit
feiner Dillsahnesol3e angerichtet und mit Brokkoli
garniert.

mit Gemi(se

» Gemuseauflauf

Verschiedenes Gemlise der Saison, in feiner
RahmsofRe und mit zart schmelzendem Kéase
Uberbacken.

« Panierter Blumenkohl




» Kaése - Schinken - Platte

Eine grolRe Platte belegt mit verschiedenen
Kéasesorten, Vetschauer Bauernschinken und
Lachsschinken, garniert mit Butterréschen und
Salat.

« Kaseplatte

Auf einer grofl3en Platte verschiedene Sorten
zartschmelzender Scheibenkése angerichtet und
reichhaltig garniert.

« Salami - Schinken - Platte

Eine groRe Platte belegt mit Bauernschinken,
Lachsschinken und Salami vom Metzger aus der
Region, garniert mit Butterréschen.

» Schlachtfestplatte

Auf einer Platte angerichtete Hausmacher
Spezialitdten vom Metzger aus der Region, wie
Blut-und Leberwurst und Hackepeterballchen, bunt
garniert und rustikal angerichtet.

« Hackepeterschwein

Auf einer Platte angerichtetes handgeformtes,
gewurztes Schweinemett vom Metzger aus der
Region. Garniert mit gehackten Zwiebeln und
Salat.




« Gemischte Aufschnittplatte

Eine grolRe Platte belegt mit verschiedenen
Kasesorten, Bauernschinken und Lachsschinken,
Salami, Pasteten, garniert mit Butterréschen und
Gemdise der Saison.

» Gemischte Bratenplatte

Auf einer gro3en Platte verschiedene Sorten
Bratenaufschnitt, Schwein, Kassler, Zunge,
reichhaltig garniert mit Butterréschen und Gemdise
der Saison.

« Fischplatte

Verschiedene Sorten gerducherter Fisch auf einer
Platte angerichtet und reichhaltig garniert.




« Gemischte Salatplatte

Mit Eisbergsalat, Weiltkrautsalat,
Mo&hrenrohkostsalat, Tomaten, Gurken, Paprika
und Oliven.

« Gurkensalat

« Tomatensalat

« Bohnensalat
» Rohkostsalat - WeilRkraut

* Rohkostsalat - Mdhren

« Hausgemachter Kartoffelsalat

« Hausgemachter Nudelsalat

gemischte Obstplatte

Reichhaltig belegte Obstplatte mit Bananen,
Apfeln, Orangen, Ananas und mit Weintrauben
garniert.
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handgespritzte Butterréschen
gemischter Brotkorb

Bratkartoffeln

Petersilienkartoffeln

Gebratene Rosmarinkartoffeln

KléRe

schonend gegarter Naturreis
Kroketten

Pommes Frites

feines gediinstetes Buttergemiise
Hartnicks Rahmchampignons
Hausgemachtes Apfelrotkraut
Fasssauerkraut nach Art des Hauses
Frischer Spargel mit Sauce Hollondais (nur in der Spaergelzeit)

Feine Braten - Sahnesofl3e zum Schwein, Rind, oder Wild

« Die Menge der Beilagen erfolgt in Abstimmung mit lhnen,
bzw. auf der Grundlage der Personenanzahl




Schokoladenpudding

Vanillepudding

Zitronencreme

Quarkspeise mit Kirschen
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